Nr sprawy: ZP2/2019 
Nazwa zamówienia: „Dostawy artykułów spożywczych do punktu gastronomicznego 
w Parku Wodnym Aquadrom Sp. z o.o. w Rudzie Śląskiej – w częściach”

Załącznik nr 3c do SIWZ
…...............................................
Nazwa i adres Wykonawcy
KALKULACJA CENY OFERTOWEJ – CZĘŚĆ IV: Mięso, wędliny.
	Opis i wymagania
	Nazwa oferowanego asortymentu
	Ilość
	Cena jednostkowa netto
	Wartość netto 

(cena x ilość)
	Stawka VAT
	Wartość brutto

	Boczek wędzony 
	
	150 kg
	
	
	5%
	

	Pierś z kurczaka


	
	2700 kg
	
	
	5%
	

	Karkówka wieprzowa b/k


	
	250 kg
	
	
	5%
	

	Kiełbasa zawartość mięsa około 70%


	
	240 kg
	
	
	5%
	

	Parówki wieprzowe


	
	300 kg
	
	
	5%
	

	Mięso mielone wieprzowe


	
	50 kg
	
	
	5%
	


	Mięso mielone wołowe


	
	600 kg
	
	
	5%
	

	Salami


	
	70 kg
	
	
	5%
	

	Schab b/k


	
	500 kg
	
	
	5%
	

	Szynka konserwowa


	
	150kg
	
	
	5%
	

	Słonina 


	
	140 kg
	
	
	5%
	

	Smalec


	
	120 kg
	
	
	5%
	

	Wątróbka drobiowa


	
	50 kg
	
	
	5%
	

	Rosołowe


	
	50 kg
	
	
	5%
	

	Filet z indyka


	
	60 kg
	
	
	5%
	

	Szynka kulka


	
	20 kg
	
	
	5%
	

	Polędwiczka wieprzowa


	
	20 kg
	
	
	5%
	

	Wołowe górna zrazowa

	
	200 kg
	
	
	5%
	

	Łopatka b/k


	
	170 kg
	
	
	5%
	

	Żeberka paski


	
	50 kg
	
	
	5%
	

	Udko z kurczaka


	
	40 kg
	
	
	5%
	

	Udka z kaczki


	
	40 kg
	
	
	5%
	

	Piersi z kaczki 


	
	40 kg
	
	
	5%
	

	Razem brutto
	


W kolumnie „cena jednostkowa netto” należy podać cenę jednostkową zgodnie z jednostką miary podaną w kolumnie „ilość”, np.: 1 kg, 
…………………………………………………………….

podpis upoważnionego przedstawiciela Wykonawcy

