Nr sprawy: ZP1/2022
Nazwa zamówienia: „Dostawy artykułów spożywczych do punktu gastronomicznego 
w Aquadrom Sp. z o.o. w Rudzie Śląskiej – w częściach”

Załącznik nr 3a do SWZ
KALKULACJA CENY OFERTOWEJ – CZĘŚĆ II: Różne produkty spożywcze
	Opis i wymagania
	Nazwa oferowanego asortymentu
	J.m.
	Ilość
	Cena jednostkowa netto
	Wartość netto 

(cena x ilość)
	Stawka VAT
	Wartość brutto

	Bagietka w całości o gramaturze 435 g (produkt mrożony)

	
	Szt.
	180
	
	
	
	

	Bagietka wieloziarnista o gramaturze 125 g (produkt mrożony)

	
	Szt.
	120
	
	
	
	

	Bagietka graham o gramaturze 125 g (produkt mrożony)

	
	Szt. 
	120
	
	
	
	

	Bułka hamburgerowa 125 g (opakowanie zbiorcze 24 sztuki, skład: mąka pszenna, woda, cukier, olej, drożdże, ziarna sezamu)


	
	Szt.
	3000
	
	
	
	

	Bułki do hot dogów (skład: mąka pszenna, woda, cukier, drożdże, olej, sól, wartość energetyczna 1198 KJ/284 kcal)


	
	Szt. 
	5200
	
	
	
	

	Bułki gastronomiczne (mix bułeczek pszennych 35 g w opakowaniu 150 sztuk)


	
	Szt. 
	2500
	
	
	
	

	Dorsz czarny filet bez skóry SHP mrożony, masa netto około 6,8 kg rozmiar 200-400g

	
	Kg

	100
	
	
	
	

	Fasolka szparagowa zielona 2,5 kg składnik fasolka szparagowa 100%

Wartość energetyczna 100g produktu 31kcal 


	
	Kg

	7,5
	
	
	
	

	Fasolka szparagowa żółta cała 2,5 kg, głęboko mrożony, składnik fasolka 100%, 

	
	Kg

	5
	
	
	
	

	Frytki 6’6 lub 7’7 (produkt podsmażony i szybko zamrożony, skład: ziemniaki, olej słonecznikowy, wartość odżywcza na 100g gotowego produktu: wartość energetyczna 673 kJ/100 kcal, opakowanie zbiorcze 2,5 kg)

	
	Kg

	4800
	
	
	
	

	Groszek zielony mrożony składnik groszek 100%, 2,5 kg wartość energetyczna 83 kcal


	
	Kg

	5
	
	
	
	

	Jagoda 2,5 kg(głęboko mrożona, składnik 100%)


	
	Kg

	2,5
	
	
	
	

	Królewski bukiet warzyw mrożony 2,5 kg lista warzyw w mixie brokuły, marchew, kalafior, wartość energetyczna w 100 g produktu 23 kcal


	
	Kg

 
	40
	
	
	
	

	Kalafior mrożony 2,5 kg składniki wartość energetyczna w 100g produktu 24 kcal, tłuszcze 0,2g  

	
	Kg

	20
	
	
	
	

	Kuleczki ziemniaczane z puree wstępnie podsmażane składnik(ziemniaki 81%, olej, mąka pszenna, mąka ryżowa, płatki ziemniaczane, skrobia, sól) 2,5 kg 


	
	Kg

	30
	
	
	
	

	Karp 1kg filet ze skórą 


	
	Kg

	30
	
	
	
	

	Lód w kostkach opakowanie 1 kg


	
	Op.
	50
	
	
	
	

	Łosoś plastry wędzony 1 kg filety z/sk 100%, wartość energetyczna w 100g produktu 180 kcal


	
	Kg

	25
	
	
	
	

	Malina 2,5 kg wartość energetyczna 43 kcal tzw. Malina grys

	
	Kg

	30
	
	
	
	

	Mieszanka owocowa 2,5 kg (mix owoców, głęboko mrożony)


	
	Kg

	20
	
	
	
	

	Szpinak rozdrobniony mrożony składniki szpinak 100%, Wartość energetyczna w 100g produktu 19 kcal, tłuszcz 0,4 g 


	
	Kg

	50
	
	
	
	

	Śliwka 2,5 kg (głęboko mrożona, składnik 100%)


	
	Kg
	2,5
	
	
	
	

	Truskawka (składnik 100%) 2,5 kg głęboko mrożona  wartość energetyczna 133 kcal, zawartość tłuszczu 0,4g

	
	Kg

	60
	
	
	
	

	Zapiekanka z farszem pieczarkowo-cebulowym i szynką wieprzową na podpieczonej bagietce 200g, produkt głęboko mrożony, dodatki do zapiekanki pieczarka 28%. Opakowanie zbiorcze 20 sztuk 


	
	Szt. 
	1500
	
	
	
	

	Zapiekanka z farszem pieczarkowo-cebulowym i szynką wieprzową na podpieczonej bagietce 200g, produkt głęboko mrożony, dodatki do zapiekanki pieczarka 28%, szynka wieprzowa 22%. Opakowanie zbiorcze 20 sztuk 

	
	Szt.
	7500
	
	
	
	

	Razem netto  
	
	Razem brutto
	


W kolumnie „cena jednostkowa netto” należy podać cenę jednostkową zgodnie z jednostką miary podaną w kolumnie „ilość”, np.: 1 kg, 1 litr, 1 sztuka, 1 opakowanie. 
Wykonawca zobowiązany jest w okresie trwania umowy do wyposażenia Zamawiającego w następujące urządzenia i akcesoria kompatybilne z zaoferowanymi produktami spożywczymi:

1. Dostarczenie zamrażarek w pełni sprawnych w ilości 4 sztuki, ich serwis wraz z dostawą i odbiorem.
2. Ubrania roboczego dla kucharzy i pomocy (tzw. „Kitel kucharski”) w ilości po jednej sztuce dla każdego pracownika oraz koszulek w ilości po jednej sztuce dla pracownika.
3. Częstotliwość dostaw od poniedziałku do soboty włącznie. 

4. Brak limitu kwotowego podczas dostaw.
5. Dostawa produktów z niezmienna gramaturą opakowań.
6. Zapewnienie dostępu do akcji promocyjnych włącznie ze wsparciem gratisowym produktów.
7. Zapewnienie dostępności produktów z serii „napoje dla dzieci” o najwyższym standardzie wraz z zastosowaniem serwisu. 
Wykonawca zapewni standardowy serwis wyżej wymienionych urządzeń wynikający z użytkowania w warunkach restauracyjnych, a także wymiany w przypadku ich zniszczenia w ilości nie wskazującej na celowe działanie Zamawiającego. 

